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Zatacznik nr 1 do SIWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest przygotowywanie, dostarczenie i wydanie goracych
positkow klientom OPS Dzielnicy Praga Péinoc m.st. Warszawy, przez 7 dni w tygodniu.
Zamawiajacy dopuszcza by bar, jadlodajnia byta zamknigta w niektore dni Swigteczne
(np. Nowy Rok) pod warunkiem jednak, ze Wykonawca z kilkudniowym wyprzedzeniem
powiadomi wczesniej klientoéw o terminie zamknigcia baru, jadtodajni. Positki wydawane
beda na podstawie KARTY WYDAN GORACYCH POSILKOW, ktére Zamawiajacy
dostarczy Wykonawcy najpozniej na jeden dzien przed rozpoczeciem nowego miesigca.
Karty te, wraz z wykazaniem ilosci zjedzonych positkow beda, co miesigc stanowity
zalgcznik do faktury wystawianej przez Wykonawce. Wykonawca przekazuje KARTY
WYDAN GORACYCH POSIEKOW” do Zamawiajacego za miesigc, ktorego dotyczy
faktura w terminie do 5 dnia nastepnego miesigca

Jadtodajnia, bar powinien by¢ polozony na terenie Dzielnicy Pragi Potnoc zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do opisu przedmiotu zaméwienia. Szacunkowa liczba positkow w
okresie od 01-05-2013 roku do 31-12-2013 roku wyniesie maksymalnie 38 400 (.
spozywacé positki bedzie okoto 170 oséb) - szczegdtowy rejon zostal okreslony na mapie
Pragi Potnoc - zatacznik nr 1 do opisu przedmiotu zamowienia;

Wykonawcy starajgcy si¢ o udzielenie zaméwienia muszg posiada¢ jadtodajnie, bar w
rejonie, ktorego dotyczy oferta.

Positki bgda wydawane, co najmniej w godzinach: od 10.00 do minimum 17.00.

Ogolna ilos¢ positkow moze ulec zmianie (do 10%)

Kaloryczno$¢ positkéw zgodna z normami ustalonymi przez instytut Zywienia i
Zywnosci

Sala, jadalna jednorazowo powinna pomiesci¢ okoto 30 osob dla klientow OPS
Zapewnienie klientom OPS spozywajacych positek do bezptatnego dostepu do WC oraz
umywalki.

Wydawane positki muszg by¢ sycace, smaczne, kaloryczne, zdrowe, urozmaicone,
estetycznie podane i gorace.

Positek powinien by¢ przygotowany wg zasad racjonalnego Zywienia i obowigzujacych
przepisow kulinarnych.

Klienci powinni otrzymaé zawsze goracy positek, ktory zjedza na miejscu, ewentualnie
pobiorg we wtasne naczynia do domu przez osobe przez nig umocowang na pismie do
odbioru positku.

Zapewnienie przygotowania okoto 5% positkéw dietetycznych.

Wykonawca zapewni, co najmniej dwuosobowg obstuge przy wydawaniu positkow
Personel Wykonawcy powinien by¢ przyjaznie nastawiony do klientow korzystajacych z
positkow. Ponadto musi posiada¢ odpowiednie zaswiadczenia (badania na nosicielstwo)
dokumentujgce dopuszczenie tych osob do pracy przy zywieniu zbiorowym.

Wykonawca odpowiada za idealng czystos¢ urzadzen gastronomicznych, w ktorych
przygotowywane beda positki, estetyczny wyglad 1 czystos¢ zatrudnionego personelu,
idealng czystos¢ technologii przygotowywania 1 wydawania positkow.

Zamawiajacy bedzie obcigzony tylko za faktycznie wydane klientom positki.
Zamawiajacy bedzie sprawdzacé jako$¢ obiadéw. W przypadku naruszenia postanowien
umowy oraz warunkow okreslonych w niniejszym Opisie przedmiotu zamodwienia
Zamawiajacy odstapi od umowy w trybie natychmiastowym.

Positki winny by¢ skomponowane w nastepujacych proporcjach:
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Min 4 x w tygodniu obiady migsne, Posilek powinien by¢ przygotowany wg zasad
racjonalnego zywienia.

Warto$¢ kaloryczna positku powinna by¢ zgodna z normami i uwzgledniaé racje pokarmowa
dla os6b powyzej 40 roku zycia.

Zamawiajacy zada przedstawienia przyktadowego jadtospisu na okres 7 dni kalendarzowych,
zawierajacy gramaturg oraz kalorycznos$¢ positku — wg nastepujacego schematu zawartego w
zalgczniku nr 7 do oferty.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo§¢ powtarzania jadlospisu po 7 dniach z mozliwoscig
zamiany kolejnosci zestawow obiadowych.

podpisy 0s6b wskazanych w dokumencie uprawniajacym do
wystepowania w obrocie prawnym lub posiadajacych
pelnomocnictwo



